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r ¢ Qué es la Norma UE 1169/20117 B

@ A partir del 13 de Diciembre de 2014 entra en vigor la nueva normativa sobre informacion

alimentaria facilitada al consumidor.

@ Desde esa fecha, es obligacion y responsabilidad del hostelero informar sobre los ingredientes

alérgenos gue incluyan sus platos o menus.




Introduccidon normativa B

Aspectos a destacar

‘ Serd aplicable a partir del 13 de diciembre de 2014, salvo la informacién nutricional, que serd aplicable a partir del 13 de diciembre de 2016, y la parte B del anexo VI, que

serd aplicable a partir del 1 de enero de 2014.

Segun datos recogidos en la primera guia europea sobre reacciones alimentarias y anafilaxia, presentada en Congreso Anual de la Academia Europea de Alergia e

Inmunologia Clinica (EAACI) se estima que las alergias afectan entre un 16 y 17 por ciento de la poblacién europea.Se trata asi de garantizar la ausencia de alérgenos en
determinados platos para que se puedan consumir sin riesgo.

El Reglamento UE 1169/2011, obliga a suministrar en los establecimientos de hosteleria la informacion de los platos con alérgenos para que cualquier ciudadano sepa qué

puede comer o qué no puede comer, en igualdad de condiciones que otro y sin tener que identificarse ni pedir trato especial. Se trata asi de garantizar la ausencia de
alérgenos en determinados platos para que se puedan consumir sin riesgo.

Las alergias e intolerancias alimenticias, en la mayoria de los casos, condicionan para siempre la vida de las personas y de sus familias, ya que se ven obligadas, no sélo a

variar su dieta diaria en el hogar y a eliminar determinados ingredientes, sino también a prestar suma atencién a los alimentos/comidas que les pueden servir fuera de
casa.
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LU es TURILEARNING.COM

UNA EMPRESA DE FORMACION CON UN EQUIPO DOCENTE CON UNA DILATADA EXPERIENCIAY UN
GABINETE DE PEDAGOGIA, QUE HACEN POSIBLE EL DISENO DE PROGRAMAS DE FORMACION
ESPECIALIZADOS, EN TURISMO Y HOSTELERIA, UTILIZANDO MODERNAS METODOLOGIAS DIDACTICAS
TANTO EN FORMATO OFFLINE COMO ONLINE.
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